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Estimados Senores/as:

Les damos la bienvenida a Oasys Minihollywood, donde
celebraran un evento inolvidable. En nuestro parque
les ofrecemos un servicio de calidad y una cuidada
gastronomia. Ademas, nos adaptamos a sus necesidades
O sugerencias para que su evento sea totalmente
personalizado.

Nos encontramos en pleno Desierto de Tabernas (Almeria),
en un parque tematico que alberga una reserva zoolégica
con mas de 700 animales y un impresionante poblado
del Oeste que ha servido como set de rodaje de peliculas
miticas del género Western (El bueno, el feo y el malo, Por
un puiado de dolares...).

Hagan que sus invitados vivan un dia de pelicula en este
entorno Unico y espectacular.



Aperitivos frios

Aceitunas rellenas empanadas 1,20
Cucharita con anchoa, piquillo y salmorejo 2,20
Arroz agridulce cubierto de salmén marinado 2,20
Arroz agridulce y langostinos 2,20
Tartaleta de pimiento de piquillo y anchoas 2,10
Brocheta crujiente del Mediterraneo 2,40
Cana de lomo ibérica 3,20
Chupito de mousse de pato y Pedro Ximénez 1,80
Cucharita de carpaccio de buey y parmesano 1,90
Cucharita de carpaccio de pulpo 2,20
Cucharita de coctel de langostinos 2,00
Cucharita de langostinos con salsa romesco 2,00
Cucharita de mousse de paté ibérico 2,10
Cucharita de mousse de pato y mandarina 2,20
Cucharita de pimiento de piquillo con anchoa 2,30
Chupito de salmorejo y su picadillo 1,60
Datiles rellenos de foie y nueces 1,40
Jamoén de pato 2,30
Jamoén ibérico de bellota 4,30
Jamoén ibérico de cebo 3,20
Jamén serrano 1,60
Langostinos en salsa rosa 2,00
Mini vol au vent de tartar de salmén 1,60
Pincho de melén con jamén y langostinos 1,80
Queso curado 1,50
Queso curado con uvas 1,80
Rulo de salmén con salsa tartara 1,50
Rulo de salmdén y mousse de esparragos 1,60
Sushi 1,50
Tartaleta de ensalada asada de atun 1,60
' Tartaleta rellena de mousse de qgueso fresco con grosella 1,40

Tortilla de patatas 1,10
Tosta de jamodn ibérico sobre pluma con tomate 2,60
Tosta de salmén marinado 1,50
Tosta de tomate con anchoas 1,60
Perlas de foie con sésamo 1,50




Aperitivos calientes

Berenjenas a la miel 2,00
Brocheta de langostinos y verdura en tempura 1,60
Brocheta de pina y pollo con sésamo 1,40
Brocheta de pollo Yakitori 1,90
Cazon en adobo 1,10
Croquetas de queso de cabra 1,20
Crujiente de queso brie 1,80
Champindn relleno de mousse de pato 1,40
Cucharita de tumbet mallorquin 1,50
Delicias de Elche 1,10
Gamba envuelta en pasta crujiente 1,90
Gamba envuelta en patata crujiente 3,60
Langostinos en tempura 1,50
Mini croquetas de ave 1,40
Mini rollito de primavera 1,40
Pechuga de pollo rebozada 1,20
Saquito de pescado 1,90
Wanton de pollo 2,20

* ¥k

Precio por persona. IVA no incluido.




Entrantes

Micuit de pato con crujiente de jamdn y puerro 15,20

Paté de cabracho con langostinos y bouquet de
huevas de lumpo 13,30

Langosta cocida con bouquet de brotes frescos en
vinagreta de su coral 32,20

Ensalada de bogavante y brotes verdes, aderezada
con una vinagreta de manzana, pomelo y melisa 27,50

Tartar de salmén y mimosa de finas hierbas aderezado
con AOVE y néctar de limén 17,00

Langosta a la parisienne
con tartaro de frutos de mar 33,50

Ensalada de escarola y candnigos con pétalos de
mango y frutos de mar 12,50

Ensalada de queso de cabra y reduccion
de balsdmico y miel 10,90

Ensalada de carabineros y
vinagreta de frutos secos 27,40

Cocktails de langostinos sobre lecho de pina 14,50

Pescados
Bacalao a la vizcaina 16,60
Dorada de racion en cuajadera 15,50

Langostinos de Sanlucar al curry con risotto a la finas
hierbas y pina caramelizada 16,30

Lubina de racién en cuajadera 18,50
Merluza en salsa verde y salteado de verduras 18,50
Rollito de lenguado con salmén y gambas 17,40
Ragout de rape con gambas y salsa americana 21,80

Suprema de rape y langostinos con almejas en salsa
verde 17,40

Suprema de lubina en salsa de hinojo y gulas 21,80
Suprema de merluza levantina 20,70

Suprema de merluza sobre lecho de pasta y salsa de
crustaceos 20,70

Suprema de salmén sobre lecho de verduritas 15,60

Trancha de rodaballo con reduccién de cava,
mandarina y crema fresca 18,50

Vol au vent de rape y gambas 20,00




Cremas

Crema de ave reina Margot 5,50
Crema de niscalos y crujiente de jamén y puerro 5,50

Crema parmentier con boletus edulis 5,60

Carnes

Secreto ibérico, virutas de jamén y lascas de queso
parmesano, salsa reduccién Pedro Ximénez 16,50

Solomillo de cerdo a la pimienta verde 16,20
Solomillo de cerdo ibérico a las 3 pimientas 17,80

Medallones de presa ibérica con albaricoque secoy
reduccion de vino dulce 18,80

Solomillo de ternera con salsa de foie
y vino dulce 20,70

Solomillo de ternera con salsa de chantarellas 20,70

Solomillo de ternera con salsa Perigord y aroma de
grosella 20,70

Entrecotte de ternera lechal 18,50
Chuletén de Avila 21,80

Magret de pato desgrasado con sal de Maldon y
reduccién de salsa a la naranja 17,20

Wellington de capén relleno de turrdn Jijona 14,50
Confit de pato en salsa pomelo y miel de naranjo 14,80
Paletilla de cordero lechal braseada 31,40

Cordero lechal con patatas y trufa con salsa de Pedro
Ximénez 21,80

Sorbetes

Fruta de la pasién 3,90
Limoény cava 3,40
Mandarina y cava 3,40
Manzana verde y vodka 3,40
Pomelo y manzana 3,90
Mojito y cava 3,90
Pifa 3,40
Vainilla y calvados 4,30
Mango 3,90

* ¥k

Precio por persona. IVA no incluido.




Postres

Praliné crujiente de chocolate 5,90

Croquant prestige de chocolate blanco y negro con
suspiro de mango y aroma de canela 6,60

Tronco de chocolate blanco y negro 6,50
Imperial de mandarina y chocolate 5,85
Mini tarta tatin de manzana 4,90
Tarta de celebracién 5,20
Tulipa de chocolate con tiramisu y frutas exéticas 5,90

Dunas de la pasion con mango
y queso mascarpone 5,90

Vaina de cacao y caramelo 6,20

Tronco de frutos rojos 5,90

Cubo de chocolate con corazoén crujiente 6,20

Precio por persona. IVA no incluido.




Bebides

Bebidas estandar

Durante los Aperitivos
Vino fino, cervezas y refrescos
Martini rojo / blanco

Durante el menu
Vino blanco Analivia Rueda
Vino tinto D.O. Ribera del Duero
Agua mineral
Cava Castillo de Perelada, café y licores

13,95

* %k

Opcion A
Durante los Aperitivos

Vino fino, cervezas y refrescos
Martini rojo / blanco

Durante el menu
Vino blanco Protos Verdejo
Vino tinto D.O. Ribera del Duero, Protos
Agua mineral
Cava Castillo de Perelada, café y licores

16,95

* %k

Opcion B
Durante los Aperitivos

Vino fino, cervezas y refrescos
Martini rojo / blanco

Durante el menu
Vino blanco Yllera 5.5
Vino tinto D.O. Ribera del Duero, Finca Resalso
Agua mineral
Cava Castillo de Perelada, café y licores

19,95

* %k

Precios por persona. IVA no incluido.




Aperitivos
Jamon ibérico de cebo
Queso curado con uvas

Cazén en adobo

Gamba envuelta en pasta crujiente

Plato individual

Suprema de salmén sobre lecho de verduras

*kk

Vol au vent de rape y gambas

*%k

Sorbete de limoén

* %k

Secreto ibérico cubierto de virutas de jamén ibérico y
lascas de queso parmesano, salsa de reduccion Pedro
Ximénez

* %k

Tarta de celebracion

Bodega

Agua mineral, cervezay refrescos

Vino blanco Analivia Rueda
Vino tinto D.O. Ribera del Duero

Cava Perelada, café y licores




Aperitivos

Jamon ibérico de cebo
Queso curado con uvas
Croquetas de queso de cabra
Pincho de melén y jamon
Cazoén en adobo
Carpaccio de pulpo
Pechuga de pollo rebozada

Tartaleta de mousse de queso fresco con grosella

Plato individual

Vol au vent de rape y gambas

* ¥k

Sorbete de mandarina y cava

* %k

Solomillo de cerdo a la pimienta verde

* %k

Tarta de celebracion

Bodega
Agua mineral, cerveza y refrescos
Vino blanco Analivia Rueda
Vino tinto D.O. Ribera del Duero

Cava Perelada, café y licores

60,50

+IVA




Ment de Gofe. 3

Aperitivos

Jamon ibérico de cebo
Queso curado con uvas
Croquetas de queso de cabra
Langostinos en salsa rosa
Cazon en adobo
Brocheta de pifnay pollo con sésamo
Gamba envuelta en pasta crujiente

Tartaleta de mousse de queso fresco con grosella

Plato individual

Crema parmentier con boletus edulis

* %k

Bacalao a la vizcaina

* %k

Sorbete de mandarina y cava

* ¥k

Solomillo de cerdo ibérico a las 3 pimientas

* ¥k

Tarta de celebracion

Bodega

Agua mineral, cervezay refrescos
Vino blanco Analivia Rueda
Vino tinto D.O. Ribera del Duero

Cava Perelada, café y licores

69,00

+IVA




Meni de Gafe. 4

Aperitivos

Jamoén ibérico de cebo
Queso curado con uvas
Chupito de salmorejo y su picadillo
Brocheta crujiente del Mediterraneo
Tortilla de patatas
Cazon en adobo
Brocheta de pollo y pifia con sésamo

Gamba envuelta en pasta crujiente

Plato individual

Ensalada de queso de cabra y reduccién de balsamico
y miel

* %k

Langostinos de Sanlucar al curry con risotto a las finas
hierbas y pina

kK

Sorbete de manzana verde y vodka

kK

Medallones de presa ibérica con albaricoque y
reduccién de vino dulce

* ¥k

Tarta de celebracion

Bodega

Agua mineral, cerveza y refrescos

Vino blanco Analivia Rueda
Vino tinto D.O. Ribera del Duero

Cava Perelada, café y licores




Men de Gafe S

Aperitivos

Jamon ibérico de cebo
Queso curado con uvas
Chupito de salmorejo y su picadillo
Brocheta crujiente del Mediterraneo
Tortilla de patatas
Delicias de Elche
Brocheta pollo Yakitori

Gamba envuelta en pasta crujiente

Plato individual

Micuit de pato con crujiente de jamén y puerro
confitado

* %k

Suprema de merluza pochada en salsa verde y
salteado de verduras

* ¥k

Sorbete de manzana verde y vodka

* ¥k

Centro de solomillo de ternera salsa Perigord

Fxkk

Tarta de celebracion

Bodega

Agua mineral, cervezay refrescos

Vino blanco Analivia Rueda
Vino tinto D.O. Ribera del Duero

Cava Perelada, café y licores

8885

+IVA

~




Aperitivos

Jamon ibérico de cebo
Queso curado con uvas
Chupito de salmorejo y su picadillo
Brocheta crujiente del Mediterraneo
Chupito de mousse de pato y Pedro Ximénez
Cazoén en adobo
Brocheta de pollo y pifia con sésamo

Gamba envuelta en pasta crujiente

Plato individual

Langosta a la parisienne con tartaro de frutos de mar

* %k

Suprema de lubina en salsa de hinojos y gulas

* %k

Sorbete de mango

* ¥k

Solomillo de ternera con salsa de chantarellas

* ¥k

Tarta de celebracion

Bodega
Agua mineral, cervezay refrescos
Vino blanco Analivia Rueda
Vino tinto D.O. Ribera del Duero

Cava Perelada, café y licores

99.50

+IVA




MENU 1

Aperitivos al centro de la mesa

Patatas chips

Croquetas de pollo

Segundos

Escalope de cerdo o pollo

Patatas fritas o macarrones bolonesa

* k¥

Helados variados

¥k %

Tarta de celebracion

Bebidas

Refrescos, agua mineral y zumos

MENU 2

Aperitivos al centro de la mesa

Patatas chips
Croquetas de pollo

Porciones de pizza de york y queso

Segundos
Escalope de cerdo o pollo
Patatas fritas o macarrones bolofiesa

* ¥k

Helados variados

*¥k

Tarta de celebracion

Isla de chuches

Bebidas

Refrescos, agua mineral y zumos

32,95

+IVA

Incluya un granizado durante el Show de los Papagayos por sélo 2,50 + IVA



Borre [ibre

Les ofrecemos diferentes alternativas para realizar una
barra libre con estilo, al igual que estamos abiertos a
otras posibilidades que nos sugieran.

OPCION 1

Duracion determinada.

Podrandisfrutarde unabarralibre con Larios, Ballantine’s,
Barcelo, Martini, Brugal, Beefeater, J&B y Bacardi
durante una duracién de tres horas con un precio de 16
€ por persona (incluye monitores con los nifios hasta el
final de la barra libre).

Cada hora adicional tendrd un suplemento de 6 € por
persona (IVA no incluido).

OPCION 2

Servicio de barra libre por botellas.

Ustedes eligen las botellas que quieren consumir y la
facturacion dependerad del consumo.

El precio de las botellas de primeras marcas es de 70
€ y el de las botellas de % de litro y de litro es de 85 €.
La duracién de la barra libre dependera del nimero de
botellas consumidas.

OPCION 3

Servicio de barra libre por consumiciones.

El precio de las consumiones es de 5,50 € para
combinados y 2,50€ para refrescos y cervezas.

Alfinalizarel servicio, les facturariamoslas consumiciones
servidas. Este servicio solo se podra realizar cuando el
parque esté abierto con normalidad (IVA no incluido).

*NOTA: El final de la barra libre, con cualquiera de las
opciones, se debe dejar pactado.




Recenay

Para esos momentos de la celebracion donde
siempre apetece picar algo

RECENA DE APERITIVOS FRIOS

Chapata de chorizo ibérico Canapés de salmén
Chapata de salchichon marinado
ibérico Taquitos de tortilla de
Chapata de lomo patatas
de cana ibérico Pulguitas de queso curado
Chapata de jamén Surtido de pastelitos

ibérico con tomate

11,00

RECENA DE DULCES
Tarta de manzana Tarta sacher
Tarta de yema Tarta de limon
Tarta de fresa Pastelitos

Tarta de piononos

16,50

RECENA SENATOR HOTELS & RESORTS

Chorizo ibérico Queso curado
Jamon ibérico Queso azul
Salchichdn ibérico Queso brie
Cana de lomo ibérico Mini perritos calientes
Salmén marinado Huevos fritos con

Mini hamburguesas patatas a lo pobre

Pinchos de fruta de

Taquitos de tortilla de
temporada

patata

19.20

Se requiere un minimo garantizado de personas para la recena.




Serviciay Exdre.
Incfuides

Show en directo:

Papagayos: 11:00, 15:00 y 18:00* horas.
Oeste: 12:00, 17:00 y 20:00* horas.
Can Can: 13:00, 16:00 y 19:00* horas.

* Varia segun la temporada. Consulte segun las fechas.

Visita libre a la Reserva Zoolégica hasta la hora
oficial de cierre del parque.

Menus personalizados. Solicite mas informacién.

Posibilidad de adaptar menus para celiacos,
vegetarianos, etc.

Decoraciéon de las mesas con tematica del Oeste.
Minuta personalizada (min. 50 pax).

Regalo de visita guiada con monitor para los nifos
en las comuniones, bodas y bautizos.

Aparcamiento gratuito para los vehiculos de sus
invitados (hasta completar aforo, sin reserva de
espacio).

Regalo de dos entradas de adultos y una de nifio para
volver otro dia al parque dentro de la temporada.




Precios y programa sujeto a modificacién por parte
de la organizacion. Consulte condiciones particulares
para la realizaciéon de su evento.

Serviciay Extre. |
Ne Incfuidas

Cortador de jamén para el aperitivo.
Venenciador de vino manzanilla en la recepcién.
Islas de degustacién de vinos para el aperitivo.

Decoracion floral en las mesas especifica para su
evento.

Visita guiadas y/o talleres en la reserva zooldgica
con monitor/es para los nifios y/o adultos.

Informacién sobre musica para el evento (dj, dios y \
trios musicales, orquestas, etc.). ‘\'

Ceremonias civiles.

Espectaculos en directo exclusivos.

Fuentes de chocolate.

Barra libre adaptada a su evento.

Mesa de dulces, galletas fondant, cupcakes, etc.
Meriendas, recenas, etc.

Coffee Break.

Alquiler de salones.

Prueba de menu.




Para considerar el evento confirmado, se requiere un depdsito de un 5% del importe total, como reserva.

Aceptamos una variaciéon del 10% sobre el nimero inicial de comensales reservados. En caso de superar la cifra
reservada, facturaremos el nimero total de los comensales. En caso de que la cifra de comensales sea inferior a lo
reservado, facturaremos la cifra minima comprometida en la confirmacion de las listas (respetando esa variacion
del 10% de la reserva inicial con lo confirmado en las listas).

Los comensales contratados seran los de las listas que nos facilitardn 14 dias antes del evento. A fin de poder
garantizarles un perfecto desarrollo del evento, rogamos nos faciliten el nimero de comensales lo mas aproximado
posible.

Informarles que el contratante es el responsable de comunicarnos las intolerancias alimentarias que puedan existir
entre los comensales.

Peges

A la reserva (tal y como indicamos en el punto anterior), entrega de un depdsito de un 5%, que se deducira del
total de la factura.

Tras la prueba del menu de degustacion (si la hubiera) y una vez fijado este, un 70% del presupuesto estimado.
El dia del evento (tras su celebracion), el resto de la factura del evento, en efectivo o tarjeta.

Pescuentns

® 10% de descuento si celebra su evento en viernes y domingos no festivos.
e 8,5% de descuento en eventos realizados en los meses de enero y febrero.
e 7,5% de descuento en eventos realizados en los meses de noviembre y diciembre.

Descuentos no acumulables.

Todos nuestros precios estan expresados en euros.
Precios validos salvo error tipografico.




+34 950 36 52 36
poblado@playasenator.com
www.oasysparquetematico.com

Ctra. Nacional 340 - Km 464,
Salida Autovia direccion Guadix
Desierto de Tabernas - Almeria




