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4 & su gusle

Estimados Sefiores/as:

En primer lugar, nos gustaria agradecerles el interés
mostrado en Oasys MiniHollywood para la celebracion
de un evento tan sefalado como es la primera comunion
de sus hijos.

En nuestro parque les ofrecemos la maxima calidad de
servicio y una cuidada gastronomia para que su evento
sea Unico y original. Ademas, nos adaptamos a sus
necesidades o sugerencias de montaje para que sea
totalmente personalizado.

Ademads de contar con unos variados menus adaptados
a sus necesidades, los mas pequenos estaran siempre
supervisados por monitores que les acompanaran durante
toda la jornada, acompanandoles a disfrutar de nuestros
espectaculos en directo.

Visitaran también la zona de la Reserva Zooldgica de
una manera diferente, donde descubrirdn anécdotas del
parque y de nuestros animales. Todo ello aprendiendo el
mantenimiento de nuestras especies de animales y de la
naturaleza. En definitiva, un dia especial para los nifos,
que no olvidaran nunca.

mas de 30 hectareas de diversion, decorados de cine y
una Reserva Zooldgica con mas de 700 animales de 150
especies diferentes.

Los comensales disfrutaran de un parque tematico con ‘ ‘_d
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Mena Inganiil

Incluye 5 h de monitores

Aperitivos al centro de la mesa

Jamoén serrano - Croquetas de pollo
Minipizzas de york y queso

* %k

Segundos
(a elegir previamente)

Escalope de cerdo o pollo

Patatas Fritas o macarrones bolornesa

* %k

Postre

Helados variados

* %k

Tarta de Celebracion

* ¥k

Isla de chuches

Fxk%

Bebidas

Refrescos, agua mineral y zumos

* %k

Merienda
Mini burguer
Patatas chips

Batidos y zumos

Incluya en el pack un granizado a elegir (previo al Show de los
Papagayos) por solo 3 € + IVA

33,55

+ VA




Menw

Platos al centro de la mesa
Jamon ibérico de cebo
Queso curado
Chupito de salmorejo y su picadillo
Cazén en adobo

Mini croquetas de queso de cabra

* %k

Plato individual

Suprema de salmon sobre lecho de verduritas

* %k

Sorbete de limény cava

* %k

Secreto ibérico cubierto de virutas de jamén ibérico
y lascas de queso parmesano en salsa reduccion de
Pedro Ximénez y patatas a la parisina

* %k

Tarta de Celebracion

*kk

Bodega
Agua mineral, cerveza Cruzcampo y refrescos
Vino Blanco Optimus Verdejo D.O. Rueda
Vino Tinto D.O. Allende, La Ermita Ribera del Duero
Cava Perelada

Caféy licores digestivos

53
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Menu. 9

Platos al centro de lamesa
Jamon ibérico de cebo
Queso curado
Chupito de salmorejo y su picadillo
Cazén en adobo

Mini croquetas de queso de cabra

kK

Plato individual
Vol au vent de rape y gambas

* %k

Sorbete de limény cava

* %k

Solomillo ibérico pimienta verde

con patatas a lo pobre

* ¥k

Tarta de Celebracion

Fxk%

Bodega
Agua mineral, cerveza Cruzcampo y refrescos
Vino Blanco Optimus Verdejo D.O. Rueda
Vino Tinto Allende, La Ermita D.O. Ribera del Duero
Cava Perelada

Caféy licores digestivos




Menw

Platos al centro de lamesa
Jamon ibérico de cebo
Queso curado
Chupito de salmorejo y su picadillo
Cazén en adobo

Mini croquetas de queso de cabra

* %k

Plato individual
Suprema de bacalao a la vizcaina

* %k

Sorbete de limény cava

* %k

Medallones de presa ibérica con albaricoque secoy
reduccioén de vino dulce con patatas a lo pobre

* ¥k

Tarta de Celebracion

Fekek

Bodega
Agua mineral, cerveza Cruzcampo y refrescos
Vino Blanco Optimus Verdejo D.O. Rueda
Vino Tinto Allende, La Ermita D.O. Ribera del Duero
Cava Perelada

Caféy licores digestivos

59,95

+ VA
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Menu. 4

Platos al centro de lamesa
Jamon ibérico de cebo
Queso curado
Chupito de salmorejo y su picadillo
Cazén en adobo

Mini croquetas de queso de cabra

* %k

Plato individual

Merluza en salsa verde

* ¥k

Sorbete de limény cava

* ¥k

Paletilla de cordero lechal braseada con pastel de
patata

* ¥k

Tarta de Celebracion

* ¥k

Bodega
Agua mineral, cerveza Cruzcampo y refrescos
Vino Blanco D.O. Protos Rueda Verdejo
Vino Tinto D.O. Ribera del Duero Finca Resalso
Cava Perelada

Caféy licores digestivos

82,15

+ VA
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Borre [ibre

Dispone de dos alternativas diferentes para la barra
libre, las cuales podra personalizar para adaptar a sus
necesidades.

OPCION 1 10,45 . .

Complemente su mend, disfrutando desde las 18:30
hasta las 21:00 horas en el Bar Saléon de una barra
libre con primeras marcas, tales como Beefeater,
Mombasa Strawberry, Ron Barceld, Bacardi, Brugal,
J&B, Ballantines, Smirnoff, Magno, Bailey, Licor de Mora
sin alcohol y Licor de Melocotén con alcohol (incluye
monitores hasta el fin de la barra libre).

Cada hora adicional tendra un suplemento de 6,30 € por
persona (IVA no incluido).

En caso de contratar alguna opcion de recena, cada hora
adicional de barra libre solo se cotizaria a 5,25 € (IVA no
incluido).

OPCION 2

Servicio de barra libre por copas consumidas.

El preciodelas mismasesde 5,75 € paracombinadosy de
2,60 € para refrescos y cervezas. Al finalizar el servicio,
se facturarian las copas consumidas.

Este servicio solo se podra realizar cuando el parque
esté abierto con normalidad (IVA no incluido).

En caso de solicitar monitores para los nifios hasta el
final del servicio, se presupuestaria en funciéon de cada
evento.

Nota: La barralibre, siempre y cuando se realice en el Bar
Saloon, ird acompanada de un espectaculo de bailarinas
de can-can.

Le ofrecemos la opcién de contratar un DJ para la fiesta.

El final de la barralibre (en ambas opciones) debe quedar
previamente pactado.
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Recenay

Para esos momentos de la celebracion en los que
siempre apetece picar algo:

Recena de aperitivos frios (sencilla)

Chapata de chorizo ibérico - Taquitos de tortilla de
patatas - Chapata de salchichén ibérico - Taquitos de
qgueso curado - Chapata de jamén ibérico (con tomate)

9,90 por persona

* %k

Recena de aperitivos frios (completa)

Chapata de chorizo ibérico - Taquitos de tortilla de
patatas - Chapata de salchichén ibérico - Taquitos
de queso curado - Chapata de lomo de cana ibérico
Chapata de jamon ibérico (con tomate) - Canapés de
salmén marinado - Surtido de pastelitos

11 por persona

* ¥k

Recena Senator Hotels & Resorts

Chorizoibérico - Taquitos de tortilla de patatas
Jamoén ibérico - Queso curado - Salchichén ibérico
Queso azul - Cana de lomo ibérico - Queso brie
Salmoén marinado - Mini perritos calientes - Mini
hamburguesas - Mini pizzas variadas - Surtido de
pastelitos - Isla de fruta de temporada

19,20 por persona

Este servicio solo podra realizarse en el Restaurante
Buffet.

Precios por persona. IVA no incluido (se requiere un
minimo garantizado de personas para las recenas).
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Serviciay Exdre
Incfuides

Show endirecto:

Papagayos: 11:00, 15:00 y 18:00* horas.
Oeste: 12:00, 17:00y 20:00* horas.

Can Can: 13:00, 16:00 y 19:00* horas.

*Varia segun la temporada. Consulte segun las fechas.

Visita libre a la Reserva Zooldgica hasta la hora
oficial de cierre del parque.

Menus personalizados. Solicite mas informacion.

Posibilidad de adaptar menus para Celiacos,
Vegetarianos, etc.

Decoracion de las mesas con tematica del Oeste.
Minuta personalizada (min. 50 pax).

Visita guiada infantil con monitor hasta un maximo
de 5 horas o hasta el final de la barra libre (en
caso de contratar la Opcion 1). El nimero de
monitores variara en funcién del nimero de nifios
(1 monitor/10-12 nifos).

Aparcamiento gratuito para los vehiculos de sus
invitados (hasta completar aforo, sin reserva de
espacio).

Regalo de dos entradas de adultos y una de nifio para
volver otro dia al parque dentro de la temporada.




Serviciey Exdra. |
Ne Incfuidas

e Cortador de jamén para el aperitivo.

. e Venenciador de vino manzanilla en la recepcion.
e [slas de degustacion de vinos para el aperitivo.
e [slas de mojitos, gin tonic, etc., para la barra libre.

e Decoracion floral en las mesas especifica para su
evento.

e Visita guiaday/o talleres enlareserva zoolégica
con monitor/es para los ninos y/o adultos.

e Informacion sobre musica para el evento (dj, dios y X
trios musicales, orquestas, etc.).

e Espectaculos exclusivos en directo.

e Fuentes de chocolate (minimo 100 pax). A0

Barra libre adaptada a su evento.

e Mesas dulces, galletas fondant, cupcakes, etc.
e Meriendas, recenas, etc.

e Coffee break.

e Alquiler de salones. Precios bajo presupuesto y
aprobacion por parte del cliente.

Consulte condiciones particulares para la realizacion
de su evento.




Para considerar el evento confirmado, se requiere un depdsito de 100 € como reserva, una vez asignado el salon.

Numero de comensales

Aceptamos una variacion del 10% sobre el nimero inicial de comensales reservados. En caso de superar la cifra
reservada, facturaremos el nimero total de los comensales. En caso de que la cifra de comensales sea inferior alo
reservado, facturaremos la cifra minima comprometida en la confirmacién de las listas (respetando esa variacion
del 10% de la reserva inicial con lo confirmado en las listas). Los comensales finales contratados seran los de las
listas que nos faciliten 14 dias antes del evento. A fin de poder garantizarles un perfecto desarrollo del evento,
rogamos nos faciliten el nimero de comensales lo mas aproximado posible.

Informarles que el contratante es el responsable de comunicarnos las intolerancias alimentarias que puedan existir
entre los comensales antes de la realizacién del evento.

Pegos

A lareserva (tal y como indicamos en el punto anterior), pago del depésito de 100 €, que se deducira del total de
la factura. Tras la confirmacion del menu y una vez fijado este, un 70% del presupuesto estimado. El dia del evento
(tras su celebracion), el resto de la factura del evento, en efectivo o con tarjeta.

En las comuniones no estan incluidas las pruebas de mend.

Todos nuestros precios estan expresados en euros. Precios validos salvo error tipografico.




+34 9503652 36
restaurante@oasysparquetematico.com
poblado@oasysparquetematico.com
www.oasysparquetematico.com

Ctra. Nacional 340 - Km 464,
Salida Autovia direccion Guadix
Desierto de Tabernas - Almeria




